2831912 — Gastronomia colombiana
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PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA
Fecha de Inicio: 13 de Septiembre del 2023 - Fecha Fin: 20 de Septiembre del 2023 Vista

Asunto: Invitacion conferencia web guia #3 y cierre Aprendiz
4 \z

Apreciad@s aprendices, los invito a participar en nuestra tercera Conferencia Web, recuerden tratare
las actividades a realizar en la cuarta semana del programa de formacian, con el fin de orientarl
resolver dudas generadas:

Fecha: jueves 14 de septiembre de 2023
Hora: 07:00 pm
Plataforma: TEAMS

Enlace: https:/ /teams. microsoft.com/l/meetup-join/ 19%3ameet
OTgwYmUONzYtZWNmZCO0ZTgwl T 1MjQtZ TBRMDViMZFkMmJ%40thread.v2 /07context=%7b%22 Tid%22%"
22cbc2c381-2f2e-4d93-91d1-506¢9316ace?%22%2c%220id%22%3a%22dfc116da-2f6d-4d0a-bd
©d38296b332b%22%7d

Tema: “Escoger los procesos de mise en place, segin el protocolo elegido, del programa de forme
Gastrenomia colombiana”.

Administrador LMS
Instructor

Resultado de aprendizaje: "Seleccionar los procesos relacionados con el m)'5°ptace de acverc
protocolo establecido.

@territorium

Offi

PABLO LEGNARDO

Gracias por su atencion.
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(Publicacidn prioriaria)
PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA Aprendiz
Fe i Fechs Fin 202

Asunto: Apertura actividades unidad #1

% \

Actividades semana #1
Gastronomia colombiana - Ficha: 2831912

Las actividades para desarrollar en la primera semana son:

Il @ b W B B

+ Actualizacién de datos

+ Sondeo de conocimientos previos

- Foro social

- Evidencia: Blog “Seguridad alimentaria”

+ Evidencia: Informe “Buenas practicas de manufactura”

+ Evidencia: Evaluacion “Buenas précticas en la elaboracidn de alimentos”,

Para descargar la Guia de aprendizaje del programa de formacion, debe seguir la ruta: Herramientas,
Contenido del curso, PROYECTO, enlace "Actividades de aprendizaje Guia 1° y posteriormente al archiva
“Guia de lizaje” el cual se guardar en su

En el desarrollo de esta actividad usted debe estudiar el contenido de los documentos de la semana 1 que
se encuentran en el boton "Material de formacion y material complementario”, en ese mismo enlace, I

Semana 1: del 25 al 31 de agosto de 2023, hasta las 10:00 pm.

Recuerden que cualquier inquietud deben dirigirse al mend Herramientas, link Foros - foro de dudas e
inquistudes y exponerla en responder al comentario de apertura.

joo)

Pablo Zamora Heredia - Instructor
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PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA
9 Fecha de Inicia: 23 dz Agasto del 2023 - Fecha Fin: 20 de Septiembre.

Asunto: Bienvenida curso de gastronamia - Ficha: 2531912 Aprendiz

\s

Apreciad® aprendiz

El SENA le da una cordial bienvenida al programa de formacion: Gastronomia colombiana con
numerc de ficha: 2831912. Mi nombre es Pablo Zamera Heredia, para mi es un
gusto acompaniarlos en este curso que ustedes comienzan.

M @ b % @ &

Solicito por favor realizar la actualizacion de datos en la pagina de Sofia Plus, con el fin de
evitar inconvenientes cuando sean certificados.

Los espacios de comunicacion con que cuenta el programa de formacion son: el correa
electrénico pzamorah@sena.edu.ce, por el servicio de mensajeria interna de la plataforma
Territorium se encuentra en la parte superior al lade del perfil de cada uno y se representa
con un sobre o a través del foro de dudas e inquietudes que se responde todos los dias
habiles. .
La formacion inicia a partir del dia 24 de agosto y se extendera hasta el 20 de septiembre de
2023. Sin embargo, la fecha maxima de entrega de evidencias sera el martes 19 de
septiembre de 2023.

Buen dia.
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hacen que ciertos platos sean estrictamente caracteristicos o representativos de algun lugar en
especial. En algunos casos los ingredientes presentes en cierta preparacion son tan unicos que llevan Q
a que los chefs, en ocasiones opten por reemplazar algunos de los ingredientes, para conseguir Gloria (Invitado)
adaptar determinada preparacion a su lugar de trabajo o de origen.

Analice el siguiente caso.

Juan es un chef de la Region Andina y debe cocinar un plato tipico de la region de la Amazonia,
especificamente la gamitana a la parrilla, pero en su ciudad no se encuentra este tipo de pescado.
Por tal motivo Juan se ve en la necesidad de cambiarlo por otro tipo de pescado, lo que cambiaria la
) presentacion tradicional de dicho plato.

>3 De acuerdo a su experiencia o la de algun caso conocido, participe de la wiki brindando ideas acerca
del tipo de pescado por el cual cree que puede ser reemplazada la gamitana. Ademas de los
ingredientes que utilizaria para que la presentacion y sabor caracteristico del plato amazonico no se
vea afectado.

Tenga en cuenta que no puede repetir las opiniones de sus companeros y que puede sugerir cambios 2
y realizar comentarios a lo dicho por ellos, ya que la finalidad de esta actividad es realizar un
documento conjunto, 6

Pablo Leonardo Zamora K

Para acceder a la wiki, remitase a Actividad 2 / Evidencias / Wiki “Improvisacion de una receta”.

3.3 Acti de del i iony v

Evidencia: Actividad interactiva "Variedad gastronomica” Gabitla INGRID

Fabiitlo

Un grupo de estudiantes de gastronomia emprenden un viaje por todo el territorio nacional, para conoces
mas acerca de la riqueza gastronomica del pals, cada uno se desplazar a una zona diferente a la de su
origen. Ayudeles inicialmente, a identificar a qué zona del pals corresponde el lugar donde se encuentran,
senalandola en el mapa. Posteriormente, debe contestar las preguntas de acuerdo a la indicacion dada para Q
cada una.

NN Ocjar de compartic

Nota: para real nateriales de Q
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Bisqueda avanzada

Aprendiz

PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA
-Facha Fin 2023

Asunto: Invitacion conferencia web guia #3 y cierre

Apreciad@s aprendices, los invito a participar en nuestra tercera Conferencia Web, recuerden trataremos
las actividades a realizar en la cuarta semana del programa de formacidn, con el fin de orientarlos ¥
resolver dudas generadas:

Fecha: jueves 14 de septiembre de 2023

Hora: 07:00 pm
Plataforma: TEANS

Enlace: https: //teams,microsoft.com/ |/ mestup-join/ 19%3amesting_
OTgwYmUONZ Yt TWNmZC00Z TgwlTgi MiQtE ji JIE40thread. v ThE2ETidE 2
22cbc2c381-2f2e-4d93-91d1- « 20id322% d0a-bd52-
cd58296b332b%22570

Colaboradores.

Tema: “Escoger los procesos de mise en piace, segin el protocolo elegids, del programa de formacion
Gastronomia colombiand”,
Resultado de aprendizaj
protocalo establecido.

Administrador LMS
Instructor

"Seleccionar los procesos relocionados con el mise en ploce de acuerds al

@terterom

PASLO LEONARDO Gracias por su atencidn.

ZAMORA HEREDIA

Instructor Bahin Tamnra Haredia - Incbrctnr
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Publicacién prioritaria)
PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

Asunto: Avance unidad #2

\z

Mensaje de Avance unidad #2

Apreciad®s aprendices, ya estamos terminando la unidad No.2 de nuestro programa de formacicn:
“Gastronomia Colombiana”, los invito a continuar con compromiso, perseverancia y dedicacion en el
desarrollo de cada una de las actividades propuestas en la guia. I

##7Animol!! Los invito a continuar con el desarrollo del curso y que éste supere sus expectativas, no duden
en hacer las preguntas que tengan en el foro de dudas e inquistudes.
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PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA
9 Fecha de Inicia: 23 dz Agasto del 2023 - Fecha Fin: 20 de Septiembre.

Asunto: Bienvenida curso de gastionomia - Ficha: 2531923 Aprendiz
\r \z,

Apreciad@ aprendiz

El SENA le da una cordial bienvenida al programa de formacion: Gastronomia colombiana con
numero de ficha: 2831923 Mi nombre es Pablo Zamora Heredia, para mi es un gusto
acompafiarlos en este curso que ustedes comienzan.

M @ b % @ &

Solicito por favor realizar la actualizacion de datos en la pagina de Sofia Plus, con el fin de
evitar inconvenientes cuando sean certificados.

Los espacios de comunicacion con que cuenta el programa de formacion son: el correa
electrénico pzamorah@sena.edu.ce, por el servicio de mensajeria interna de la plataforma

= Territorium se encuentra en la parte superior al lado del perfil de cada uno y se representa
- con un sobre o a través del foro de dudas e inquietudes que se responde todos los dias
habiles. .
La formacion inicia a partir del dia 24 de agosto y se extendera hasta el 20 de septiembre de
2023. Sin embargo, la fecha maxima de entrega de evidencias sera el martes 19 de
septiembre de 2023.
Buen dia.
Sor Eved
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hacen que ciertos platos sean estrictamente caracteristicos o representalivos de algun lugar en -
especial. En algunos casos los ingredientes presentes en cierta preparacion son tan unicos que llevan Q
a que los chefs, en ocasiones opten por reemplazar algunos de los ingredicntes, para conseguir Gloria (Invitado)

® adaptar determinada preparacion a su lugar de trabajo o de origen. 88
Analice el siguiente caso.
2 ”
Juan es un chet de la Region Andina y debe cocinar un plato tipico de la region de la Amazonia,
= especificamente la gamitana a la parrilla, pero en su ciudad no se encuentra este tipo de pescado.
. Por tal motivo Juan se ve en la necesidad de cambiarlo por otro tipo de pescado, lo que cambiaria la
AL presentacion tradicional de dicho plato.
e, De acuerdo a su experiencia o la de algun caso conocido, participe de la wiki brindando ideas acerca
. peri participe

del tipo de pescado por el cual cree que puede ser reemplazada la gamitana. Ademas de los
ingredientes que utilizaria para que la presentacion y sabor caracteristico del plato amazonico no se
vea afectado.

Tenga en cuenta que no puede repetir las opiniones de sus companeros y que puede sugerir cambios 2
y realizar comentarios a lo dicho por ellos, ya que la finalidad de esta actividad es realizar un

documento conjunto. 6

Para acceder a la wiki, remitase a Actividad 2 / Evidencias / Wiki “Improvisacion de una receta” e

.3 Acth a6 ol . iony . &

Evidencia: Actividad interactiva “Variedad gastronomica”

Un grupo de estudiantes de gastronomia emprenden un viaje por todo el territorio nacional, para conoces
2 gastronomica del pals, cada uno se desplazara a una zona difes la de su
a identificar a qué zona del pals corresponde el lugar donde se encuentran,

el mapa. Posteriormente, debe contestar las preguntas de acuerdo a la indicacion dada para

=

cada una,

microsoftcom ests compartiendo tw pantaits. R

Nota: para real nateriales de Q
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PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA
. e

Asunto: Invitacion conferencia web guia #3 y cierre Aprendiz

Apreciad@s aprendices, los invito a participar en nuestra tercera Conferencia Web, recuerden trataremos
las actividades a realizar en la cuarta semana del programa de formacidn, con el fin de orientarlos ¥
resalver dudas generadas:

Fecha: jueves 14 de septiembre de 2023

Hora: 07:00 pm

Plataforma: TEANS

Enlace: hittps://teams. microsoft.com/ |/ mestup-join, 19%3ameeting_
OTgwYmUONZYZWNMZCO0Z TewlTg1MiQIZTBhAMDYV; JiE4Dthread.v2 Thi22Tid%22%3a%
20cbe2c381-272e 40939141 : 2
d58296b332652257d

0id22% d0a-bd52-

Colaboradores.

Tema: “Escoger los procesos de mise en piace, segin el protocolo elegids, del programa de formacion
Gastronomia colombiand”.

Administrador LMS
Instructor

@tenitriom

Resultado de aprendizaje: "Seleccionar los procesos relacionados con el mise en place de acuerdo al I
protocalo establecido.

PASLO LEONARDO
ZAMORA HEREDIA
Insiruetor

Gracias por su atencion,

Pablo Zamora Heredia - Instructor
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a Publicacién prioiitaria)
PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA
\ ic Fecha Fin: i 2023
Asunto: Invitacion Conferencia Web Actividad No. 2 Aprendiz
S
(*] 2
g Apreciad®@s aprendices, los invito & participar en nuestra segunda Conferencia Web, donde trataremes les
actividades a realizar en la segunda y tercera semana del programa de formacion, con el fin de orientarios
a y resolver dudas generadas:
Fecha: jueves 07 de septiembre de 2023
Hora: 7:00 pm
=] Plataforma: TEANS

Enlace: https://teams.microsoft.com/| /meetup-joind 19%:3ameeting_YjMzNmJnZmULZjQ3MS00ZDK2LWFIM]
IENDRIOGI2MY . 2 t=%7b%22Tid% % 2e-40493-91d1-
506c9316aceTH2252cH 7 ;: 160a-2f6d-4dDa-bd52-cd58

Tema: “Indicar la materia prima de la base, teniendo en cuenta la receta estindar, del programa de
formacién Gastronomia colombiana”. .

Resultado de aprendizaje: *Identificar las Buenas Pricticas de Manufactura de acuerdo eon la
normatividad sanitaria vigente”

Gracias por su atencion,

Pablo Zamora Heredia - Instructor
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| PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA
Fecha de Inicio: 25 d2 Agosto del 2023 - Ficha Fin: 20 de Septismbre 52l 2023

Asunto: Bienvenida curse de gastronomia - Ficha: 2831924

\V/

Apreciadd aprendiz

EL SENA le da una cordial bienvenida al programa de formacién: Gastronomia colombiana con numers de
ficha: 2831924, Mi nombre es Pablo Zamora Heredia, para mi es un gusto acompariarles en este curse que
ustedes comienzan.

Selicito por favor realizar la actualizacidn de dates en la pagina de Soffa Plus, con el fin de evitar
inconvenientes cuando sean certificados.

Los espacios de comunicacion con que cuenta el programa de formacion som: el correo electronico
pzamorahilsena. du.co, por el servicio de mensajeria intema de a plataforma Territorium se encuentraen
1a parte superior al lado del perfil de cada uno y se representa con un sobre 0 a través del foro de dudas @
inguietudes que se responds todos Los dias habiles,

La formacion inicia a partir del dia 24 de agosto y se extenders hasta el 20 de septiembre de 2023. Sin
embargo, la fecha méxima de entrega de evidencias serd el martes 19 de septiembre de 2023.

Buen dia.
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hacen que ciertos platos sean estrictamente caracteristicos o representalivos de algun lugar en -
especial. En algunos casos los ingredientes presentes en cierta preparacion son tan unicos que llevan Q
a que los chefs, en ocasiones opten por reemplazar algunos de los ingredicntes, para conseguir Gloria (Invitado)

® adaptar determinada preparacion a su lugar de trabajo o de origen. 88
Analice el siguiente caso.

2 ”
Juan es un chet de la Region Andina y debe cocinar un plato tipico de la region de la Amazonia,

<)

= especificamente la gamitana a la parrilla, pero en su ciudad no se encuentra este tipo de pescado.
Por tal motivo Juan se ve en la necesidad de cambiarlo por otro tipo de pescado, lo que cambiaria la
presentacion tradicional de dicho plato.

o, De acuerdo a su experiencia o la de algun caso conocido, participe de la wiki brindando ideas acerca
del tipo de pescado por el cual cree que puede ser reemplazada la gamitana. Ademas de los
ingredientes que utilizaria para que la presentacion y sabor caracteristico del plato amazonico no se
vea afectado.
Tenga en cuenta que no puede repetir las opiniones de sus companeros y que puede sugerir cambios 2
y realizar comentarios a lo dicho por ellos, ya que la finalidad de esta actividad es realizar un

documento conjunto, 6

Para acceder a la wiki, remitase a Actividad 2 / Evidencias / Wiki “Improvisacion de una receta” A
3.3 Acti de ap del i ion y i b
Evidencia: Actividad interactiva “Variedad gastronomica”

Un grupo de estudiantes de gastronomia emprenden un viaje por todo el territorio nacional, p
del pals, cada uno se desplazara a una zona diferente a la de su ®,
origen. Ayudeles inicialmente, a identificar a qué zona del pals corresponde el lugar donde se encuentran,
senalandola en el mapa. Posteriormente, debe contestar las preguntas de acuerdo a la indicacion dada para
cada una.

teams.microsoft.com esta compartiendo tu pantsis. IR Hateriolés: de Q
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Pablo Leonardo Zamora Heredia
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SERVICIOS GASTRONOMICOS.
(2831927)
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SERVICIOS
GASTRONOMICOS

o
SENA

Anuncio  Evidencia  Galeria
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PABLO LEONARDO

ZAMORA HEREDIA
Instructor Aprendiz

L)
PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

Fin: 2023

Asunto: Cierre actividades de aprendizaje unidad #3

Apreciad®s aprendices, recuerden que hoy 13 de septiembre
finaliza el desarrollo de la unidad #3, los invito a seguir los pasos
para el correcto desarrollo de Ias actividades que correspondan
Foro de discusién- Evaluacion semana 3 - Taller 3
Recuerden que cualquier inquietud deben dirigirse al mend
Herramientas, link Foros - foro de dudas e inquietudes y
exponeria en responder al comentario de apertura

Pablo Zamora Heredia - Instructor

Offine
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Asunto: Bienvenida curse: SERVICIOS GASTRONOMICOS - Ficha: 2831927

Sstimad® aprendiz, sl Senico Nacional de Aprendizzie SENA le dz una cordial
Sienverida al programa de formacidn SERVICIS GASTAOND,

MICOS - Ficha: 2831327

i ombre s Palo Zamera Heredis, para mi &5 un placer acompafarics &n ests cuso
qus ustades comienzan, sstare dissoniale para resolver cusfs ¥ apoyarlss en todo o
qus requisran.

Owsnte sxts staps el es fundsmental cxmocer 3 descrpeidn cel programs,

tematics, metoseiogis 3 cessrollan crteriss 3 velusy, resutados o azeen
duraci

2pe,
cia, software requerido, cronagrama, entre otrus; d esta
manzra cbtiens mayor claridad sabre el procesn 8¢ formazién que inica. Para haceris,
ingrese al botsn Informacis del programa, ubicass en el mend, al lado quierdo o= (&

ormas d conviv

pantala

Ls formacidn inicia 2 part deldia 24ce apesto y 52 extenderd hasta o 20 de sesembre

de 2023, Sin embango, Ia fecha méxima de enrega de evidencias serd &l manes 18 de
septismbes de 2023
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